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dow gramglely im Funch

APERO
AUF VORBESTELLUNG

DORRZWETSCHGEN | SPECK
3 STUCK PRO PERSON

CHF 5.00

GEMUSE DIP
MIT 3 SORTEN GEMUSE

CHF 5.00 PRO PERSON

CHASCHUECHLI
3 STUCK PRO PERSON

CHF 6.50

MINI BURGER
2 STUCK PRO PERSON

CHF 7.00

HOBELKASE \F
60G KASE MIT BUTTERZOPF PRO PERSON

CHF 13.00

ELSIGENPLATTLI (220G)
ROHSCHINKEN | TROCKENFLEISCH | HAUSWURSTE |
ELSIGENALP BERG- UND HOBELKASE | RUCHBROT

CHF 29.00

FOCACCIA
* OLIVEN/ROSMARIN
e« TOMATEN/ZWIEBEL

CHF 7.00 PRO PERSON

ZOPF | SPECKZOPF
CHF 5.00 PRO PERSON

FEUERSCHALENAPERO

IM WINTER: PUNSCH ODER GLUHWEIN (2.5DL)

IM SOMMER: 1 GLAS WEISSWEIN ODER ORANGENSAFT
3 TAGESANGEBOT-HAPPCHEN

CHF 15.00 PRO PERSON
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APEROVARIANTEN
AUF VORBESTELLUNG

“GLOGGLITAL”

ELSIGENALPPLATTLI MIT ROHSCHINKEN |
TROCKENFLEISCH | ELSIGENALP BERG- UND
HOBELKASE

SPECKZOPF UND NORMALE ZUPFE
GEMUSE-DIP UND DORRZWETSCHGEN IM
SPECKMANTEL

CHF 18.00 PRO PERSON

“STAND”

KLEINE CHASCHUECHLI
GEMUSE-DIP

CHIPS UND NUSSLI

CHF 12.00 PRO PERSON

“FIRST” \/’

HAUSGEMACHTES ROSMARIN FOCACCIA
GEMUSE-DIP
ELISGENALP-HOBELKASE

CHF 16.00 PRO PERSON

“ELSIGHORE”

ELSIGENALPPLATTLI MIT ZUPFE
TOMATEN-ELSIGENALPBERGKASE-SPIESSLI
CROSTINI MIT KRAUTERFRISCHKASE
FRUCHTESPIESSLI

GEMUSE-DIP

CHF 20.00
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GRUPPENMENUS

PREISE INRL. VORSPEISE + DESSERT

FUR KLEINERE GRUPPEN BIS 20 PERSONEN BIETEN WIR GERNE
AUCH EIN 2-GANG-MENU MIT VORSPEISE UND HAUPTGANG AN.
DAS DESSERT KANN ANSCHLIESSEND GANZ NACH WUNSCH VOR
ORT AUS UNSERER A-LA-CARTE-KARTE AUSGEWAHLT WERDEN.

EINE VORSPEISE WAHLEN

GRUNER SALAT
GEMISCHTER SALAT + 3.00
SAISONSALAT AUF ANFRAGE

WEITERE VORSPEISEN AUF ANFRAGE

SUPPEN

TOMATEN-APRIKOSENCREME
KAROTTEN-INGWERCREME
SELLERIE-APFELCREME
SPARGELCREME (NUR SAISONAL)
KARTOFFEL-LAUCHCREME
CHAMPIGNONSCREME
STEINPILZCREME
CURRY-KOKOSCREME
KASE-WEISSWEINCREME
GEMUSECREME
KURBISCREME

f\zy
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GRUPPENMENUS

PREISE INRL. VORSPEISE + DESSERT

HAUPTGANGE

( ] GESPICKTER RINDSBRATEN

THYMIANSAUCE | SELLERIE-
KARTOFFELPUREE | GEMUSE

~71 11—
(:JL . ‘ CHF 41.00
SCHWEINEFILET IM TEIG I —
KARTOFFELGRATIN | GEMUSE | ‘

CHF 46.00

POULETBRUST

7 f T I GEFULLT MIT FRISCHKASE UND
A / TROCKENFLEISCH
\\ / ) ) j KRAUTERRAHMSAUCE

BUTTERNUDELN | GEMUSE
CHF 40.00

KALBSNIERSTUCK

s MU TTECHOL]

CHF 43.00

KALBSGESCHNETZELTES
SENFSAUCE
. ROSTIGALETTEN | GEMUSE

CHF 41.00

/\,\
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GRUPPENMENUS

PREISE INRL. VORSPEISE + DESSERT

HAUSGEMACHTES

CORDON BLEU
POMMES | GEMUSE

CHF 42.00

JATEEACH

SCHWEINSNIERSTEAK

I KRAUTERSAUCE
— COUNTRY CUTS ODER
‘ J | I SUSSKARTOFFELPOMMES | GEMUSE

RAHMSCHNITZEL
HAUSGEMACHTE SPATZLI ODER
BUTTERNUDELN

GEMUSE

CHF 42.00

CGRUCSELIG

FRUTIGER BIO-TOFU
CURRY-GEMUSEREIS
V CHF 29.00

CHF 45.00

GING UMEEEIN
AR ws™
HED CHUSCHT

CHF 32.00

\H*I* (“\HF*F* A (' SPATZLI-GEMUSEPFANNE
/ / GRATINIERT MIT ALPKASE
7 D) Y W \V4

\/g ALPLERMAGRONEN
APFELMUS | ROSTZWIEBELN

CHF 32.00
+ CHF 2.00 MIT SPECK

CHEANLIGS

A
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GRUPPENMENUS

PREISE INRL. VORSPEISE + DESSERT

DESSERTVORSCHLAGE

DREIERLEI-UBERRASCHUNG ODER...

COUPE DANEMARK
MIT RAHM

APFELCRUMBLE
MIT VANILLEGLACE UND RAHM

SCHOGGI-KOKOSKUCHEN MIT VANILLEGLACE UND
RAHM

HIMBEER-SCHOKOLADENMOUSSE
MIT RAHM

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
MIT VANILLESAUCE

ERDBEERTORTLI MIT RAHM
(NUR SAISONAL, SONT MIT SAISONFRUCHTEN)

FUR KLEINERE GRUPPEN BIS 20 PERSONEN BIETEN WIR
GERNE AUCH EIN 2-GANG-MENU MIT VORSPEISE UND
HAUPTGANG AN. DAS DESSERT KANN ANSCHLIESSEND
GANZ NACH WUNSCH VOR ORT AUS UNSERER A-LA-
CARTE-KARTE AUSGEWAHLT WERDEN.
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Zum lang Mlﬁf’/

WINTERSPEZIALITATEN

RACLETTE

TAGESSALAT

RACLETTE | SCHMID KASE ADELBODEN
KARTOFFELN | BROT | CHAMPIGNONS |
TOMATEN | ESSIG GEMUSE | SPECKWURFELI

DESSERT UBERRASCHUNG (DREIERLEI)
CHF 48.00 PRO PERSON

RASEFONDUE

TAGESSALAT

FONDUEMISCHUNG | SCHMID KASE

ADELBODEN
KARTOFFELN | BROT | CHAMPIGNONS |
TOMATEN | ESSIG GEMUSE | SPECKWURFELI

DESSERT UBERRASCHUNG (DREIERLEI)
CHF 48.00 PRO PERSON

e
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Zum lang Mlﬁf’/

BUFFETVARIANTEN
AB 30 PERSONEN

GRILLBUFFET

SALATBUFFET MIT 5 SALATEN

ZWE|I SALATSAUCEN

FRANZOSISCH | ITALIENISCH | CURRY | HAUSDRESSING
(HIMBEER)

KLEINE SALZIGE UND SAURE ZUGABEN

GRILLADEN

SCHWEINSHALSSTEAK | POULETBRUST | BRATWURST |
GRILLKASE | RINDSKARTOFFELN | RINDSHUFT |
CREVETTEN-SPIESSE (AUCH GLUTEN-UND
LAKTOSEFREI)

BEILAGEN
COUNTRY CUTS | SOMMERGEMUSE | SALZIGE
MAISKOLBEN

HAUSGEMACHTE SAUCEN
BBQ, KNOBLAUCH, COCKTAIL, CURRY

CHF 58.00 PRO PERSON

FONDUE RUSTIQUE

TAGESSALAT

RIND | SCHWEIN | POULET I IN WURFELI
IN WORZIGER BOUILLON | HAUSGEMACHTE SAUCEN
(FRUCHTIG - PIKANT) | BUTTERREIS | POMMES |
SAISONALES GEMUSE | FURTIGTALER TOFU

DESSERT UBERRASCHUNG (DREIERLEI)
CHF 54.00 PRO PERSON
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Zum lang Mlﬁf’/

DESSERTBUFFET
AB 30 PERSONEN

HAUSGEMACHTE MINI-DESSERTS

SCHOGGITROUM-BROWNIES

SCHWARZWALDER

CARAMELKOPFLI

SCHOGGI-KOKOSKUCHEN

MERINGUES MIT RAHM

TIRAMISU (PASSIONSFRUCHTVARIANTE MOGLICH)
FRUCHTSALAT

CREMESCHNITTEN

STREUSELKUCHEN MIT SAISONFRUCHTEN
FRISCHE SAISONFRUCHTE MIT RAHM
SCHOKOLADENMOUSSE

KAFFEEMOUSSE

SUSSMOSCHTMOUSSE

STRACIATELLAMOUSSE

FRUCHTEMOUSSE

GLACEKUGELN

PANNACOTTA
SAISON-MINI-DESSERTVARIANTEN (AUF ANFRAGE)

WAHLEN SIE BIS 8 SORTEN FUR IHR DESSERTBUFFET
AUS.

CHF 18.50 PRO PERSON
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§ arplela hivsigs

REGIONAL @ SAISONAL

FLEISCH

METZGEREI LENGACHER, AESCHI
METZGEREI MERRAT, BERN

H&R GASTRO, BEO METZGEREI, INTERLAKEN

DEKLARATION FLEISCH
ALLES AUS DER SCHWEIZ

MILCHPRODUKTE
KASE SCHMID, ADELBODEN
JUDITH WYSSEN, ELSIGENALP

BACKWAREN
BACKEREI MICHEL, ADELBODEN
BACKEREI RUBIN, REICHENBACH

UBRIGE LIEFERANTEN
GOURMADOR, UNTERSEEN

ALLE PREISE INKL. 8.1% MWST.
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RINDER

GERNE SERVIEREN WIR EINE KLEINE
PORTION DES GEWAHLTEN MENUS ODER
SIE BESTIMMEN EIN MENU AUS UNSERER
KINDERKARTE.

ALLERGIEN

BITTE MELDEN SIE UNS VORGANGIG
UNVERTRAGLICHKEITEN. WIR BIETEN
“GLUSCHTIGE” ALTERNATIVEN FUR
GLUTEN-, LAKTOSE- UND ANDERE
INTOLERANZEN.

ANNULLATIONS-
BEDINGUNGEN

BIS 30 TAGE VORHER KOSTENLOS

29-8 TAGE VORHER 50% VOM
BESTELLTEN ESSEN

7-0 TAGE VORHER 100% VOM
BESTELLTEN ESSEN

KLEINERE ANPASSUNGEN DER
GRUPPENGROSSE SIND BIS 3 TAGE
VORHER MOGLICH

P
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